CHEF JQPERT

-BY AND FOR CHEFS-

Designed for makers. Built for bold moves.



VITRINA
VERONA

Exhibidora vertical de doble temperatura,
perfecta para helados, postres helados y
pasteleria.

Panel de control
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Equipamiento para heladeria

VITRINA
BOLOGNA

Vitrina exhibidora de helados de 12 a 24
vasquetas . Disefio cuadrado con bordes
rectangulares, apertura frontal, doble ventilaciéon
y doble temperatura.
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Unidad de
refrigeracion Con ruedas y patas,
totalmente facil de mover y fijar

cerrada (interior).

(parte inferior).
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COUNTER
VENEZIA

Vitrina exhibidora de helado tanto en forma de paleta,
galleta, alfajor o torta helada. Estantes intercambiables,

compacta y customizable.

Sistema de control
de temperatura
inteligente (parte
trasera

Pantalla HD
personalizable

Pantalla touch HD
personalizable

CHEF JoPERT

Unidad de
refrigeracion
totalmente
cerrada
(interior)

FRIO
ESTATICO
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TEMPERATURA
-16~-18°

Vidrio
templado
con
calefacciéon
eléctrica,
buena
perspectiva
Luces LED
de alta
intensidad
PUERTA
DE VIDRIO
ABATIBLE
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AMBIENTALES
30°/55%

/ COLD
Equipamiento para heladeria

COUNTER PARA
VASQUETAS BARI

Vitrina Exhibidora de helado compacta tanto de
mostrador como de piso, ideal para poca fabricacién.
Espacios pequefios, eventos y front.

Vidrio templado
de una sola capa

Sistema de

control de

temperatura

totalmente Bisagra
inteligente Luces LED de alta de torque

Unidad de
refrigeracion
totalmente
cerrada (interior)

luminosidad

constante

Los paneles
pueden ser
ploteados con
tu marca
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Equipamiento para heladeria

CARRETINO
SIENA

Vitrina de pozzetto imitando el disefio clasico vintage
del Carretino. Toldo desmontable y customizable.

Toldo de lona
impermeable
blanco y puede
ser customizable.
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/ HOT
Equipamiento para gastronomia

EL CONCEPTO MAS EFICIENTE
PARA PUNTOS CALIENTES
EN TIENDAS DE CONVENIENCIA.

Fermentador y horno combinado en un solo spot.
Minimo lugar maxima eficiencia y calidad.

COMBO COMBO
BAKEPOINT RACK BAKEPOINT PROF

HORNO + BASE DE ACERO INOXIDABLE: HORNO + FERMENTADOR:

Altura de trabajo 6ptima para reducir esfuerzo. dos equipos, un solo flujo productivo.
Aprovechamiento del espacio inferior como zona de Fermentacion y coccién en perfecta sintonia. Altura
preparacién o reserva de bandejas. de trabajo ergonémica y un solo sistema que cubre

HORNO BAKEONE
CARACTERISTICAS
FUNCIONALES

Alimentacién: Electricidad
Capacidad: 4
bandejas/rejillas 429x345
mm

Tipo de coccién: Ventilacion
Vapor: Vapor directo
controlado por pantalla tactil
con display de 10 niveles
Camara de coccion: Acero
inoxidable AISI 304
Temperatura: 30 - 260 °C
Numero de programas:
100

Programables: 5

Funcién de
precalentamiento:
Disponible

Temperatura de
precalentamiento: 180 °C

+

RACK
CARACTERISTICAS FUNCIONALES

Capacidad: 8 bandejas
429 x 345 mm

Medida: 610x630x791 mm
Acero inoxidable AISI 304

todo el proceso productivo.

HORNO BAKEONE
CARACTERISTICAS
FUNCIONALES

Alimentacién: Electricidad
Capacidad: 4 bandejas /
rejillas 429x345 mm

Tipo de coccidn: Ventilacion
Vapor: Vapor directo
controlado por pantalla
tactil con display de 10
niveles

Camara de coccién: Acero
inoxidable AISI 304
Temperatura: 30 - 260 °C
Numero de programas:
100

Programables: 5

Funcién de
precalentamiento:
Disponible

Temperatura de
precalentamiento: 180 °C

+

FERMENTADOR BAKEPROF
CARACTERISTICAS FUNCIONALES

Alimentacion: Electricidad
Capacidad: 8 bandejas

429 x 345 mm

Camara de fermentacion: Acero
inoxidable AISI 430
Temperatura: 30 - 60 °C
Control de temperatura:
Termostato



JIMENSIONES

N

TEMPERATURA PESO

(NET / GROSS)(KG)

0

f VERONA 700  704*662*1965 +5°C~-20°C 200/230
VERONA 900  904*662*1965 +5°C~-20°C 250/280
TEMPERATURA PESO
(o) (NET / GROSS)(KG)
W= BOLOGNA 12 1252%1092*%1188  -16°C~-18°C 262/322
BOLOGNA 18  1747%1092*1188  -16°C~-18°C 332/392
BOLOGNA 24 2242*1092*1188  -16°C~-18°C 379/439
TEMPERATURA PESO
Q) (NET / GROSS)(KG)
VENEZIA 50 520%420%976 -16°C~-18°C 45/60

TEMPERATURA
Q)

PESO
(NET / GROSS)(KG)

55-ST 672%745%373  -16°C~-18°C 50/70
MENSIONES ~ TEMPERATURA PESO
'm1 Q) (NET/GROSS)KG)
e
SENA4  1362+830%2380  -16°C~-18'C 130/180
SENAS  2080%1015%2389  -16°C~-18°C 135/185

Baires

Cocina.

The Gastro - Tech Company

Edison 1191. Martinez.
Pcia de Bs. As. Argentina.

Tel. 11 4797 5133
info@bairescocina.com

www.bairescocina.com

VOLTAGE
V/PH/HZ

INPUT POWER
()

220/1/50 1800
220/1/60 1800
220/1/50 2400
220/1/60 2600

VOLTAGE

INPUT POWER

V/PH/HZ (W)

220/1/50 1500
220/1/60 1600
220/1/50 1800
220/1/60 2000
380/3/50 2400
400/3/60 2800

VOLTAGE
V/PH/HZ

INPUT POWER
()

220/1/50
220/1/60

500
600

VOLTAGE
V/PH/HZ

INPUT POWER
(W)

220/1/50
220/1/60

500
600

VOLTAGE
V/PH/HZ

INPUT POWER
(W)

220/1/50 591
220/1/60 680
230/1/50 1000

CHEF Q@ PERT

Tel. 11 5419 6220
@chefxpert

www.chefxpert.com.ar




