Baires
Cocina.

THE COOK
& CHILL EXPERTS @

Baires
Cocina.

Soluzioni integrali per
macchinari da gelateria.






Baires
—Cocina.

Nuestro propdsito

"Ser referentes en soluciones de equipamiento para gastronomia
profesional, fusionando innovacion, calidad, eficiencia y tradiciéon con
una experiencia humanay personalizada que fomente relaciones
comerciales a largo plazo."

Desde el afio 2005, en Baires Cocina importamos, fabricamos y distribuimos productos que
permiten elaborar alimentos de forma profesional, eficiente y con los estéandares de calidad
mas elevados del mundo.

Trabajamos afio tras afio, incorporando en nuestros mercados disefio de vanguardia y
tecnologia de punta, para cada una de las distintas areas gastronémicas, tanto sea heladeria,
pasteleria, chocolateria, restaurantes, fabrica de pastas y food service.

Todos nuestros productos cumplen con las normativas internacionales mas estrictas para
cocinar, enfriar, congelar, envasar y exhibir los alimentos.

Combinando innovacién con tradicion, estamos presentes en todos los canales de la
gastronomia con el equipamiento mas avanzado, accesorios que marcan la diferenciay las
exclusivas capacitaciones brindadas en nuestra Academy por los reconocidos profesionales
del rubro.

Baires Cocina se ha posicionado como el referente en soluciones integrales para la produccién
de alimentos en la gastronomia profesional: equipamiento, capacitaciones y servicio técnico
propio para ofrecer un sélido acompafiamiento y respaldo, creando relaciones comerciales
sélidas y de largo plazo con clientes y proveedores.

Nuestro servicio y asesoramiento personalizado, junto con el soporte de las marcas referentes
del mundo en equipamiento gastronémico profesional, nos convierten en tu aliado estratégico
ideal para un proyecto exitoso.
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EQUIPMENT

Ofrecemos el equipamiento gastrondmico
reconocido a nivel mundial por los
profesionales mas exigentes.
Acompafiamos a los clientes en todas las
instancias: desarrollos, venta, instalacion,
servicio técnico y post venta.




CATTABRIGA

Maquinas para la elaboracién de helado
artesanal, helado soft y pasteleria.

LA EMPRESA

Fundada en 1927, Cattabriga es la empresa protagonista en el desarrollo de la
produccion de helado artesanal en el mundo. Su tecnologia es sindnimo de
excelencia absoluta a nivel global.

Fundada por Otello Cattabriga, el legenda rio creador de la Mantecadora vertical
Effe, hoy forma parte de la empresa ICETEAM 1927, miembro del grupo ALI SPA, la
corporacion mas importante de equipa- miento para gastronomia en el mundo.
Su equipamiento ofrece el equilibrio perfecto entre la calidad de la fabricacion
italiana, una vision pragmatica e innovadora, y un precio competitivo.

Desde la histdrica y tradicional mantecadora vertical Effe hasta las modernas 'y
exclusivas maquinas combinadas “Compacta” cuentan con la gama mas amplia
del mundo en maquinas para heladeria.
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RS

Robot Multifuncién para la
preparacién de alimentos.

LA EMPRESA

RS ha revolucionado la industria alimenticia, por medio del desarrollo de tecnologia
por induccién en robots de multifuncién de corte/coccion.

Una empresa que cuenta con gran experiencia en el campo de la tecnologia de
induccién magnética y que privilegia la sencillez y facilidad de uso. Sus equipos
presentan un sistema de avanzada, son robustos y muy funcionales para el
procesamiento de productos alimenticios.

Equipos ideales para ser usados por Heladeros, Chefs, cocineros, pasteleros y
chocolateros.
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TECHFROST

Abatidores de temperatura, conservadoras
profesionales y armarios de fermentacién para
pasteleria, heladeria, panaderia y gastronomia
en general.

LA EMPRESA

Nacida en 1995, Techfrost fue una de las primeras compafiias en producir
Abatidores de temperatura y armarios de conservacion. Es parte de un grupo con
70 afios de historia y experiencia en el procesamiento de acero que opera en otros
sectores. Con sus mas de veinte arios de experiencia, hoy esté presente en mas de
80 paises.

Los abatidores de temperatura son esenciales para asegurar una preparacion de
alimentos segura e higiénica, de alta calidad ahorrando tiempo y reduciendo
desperdicios. Permite la reduccién rapida de las temperaturas del alimento
(enfriamiento de + 90°C a + 3°C) en 90 minutos; la congelacion de + 90°C a -18°C
en 240 minutos e inhibe el crecimiento de microorganismos mientras mantiene
intacta la frescuray el sabor de cada alimento, al exponer el producto al flujo de aire
indirecto.
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ISA

Sus exclusivos disefios y la oferta mas amplia
del mercado colocan a ISA como la solucidn
integral en exhibicion refrigerada para cualquier
proyecto ya sea de heladeria, pasteleria,
chocolateria, Fast Food o supermercadistas.

LA EMPRESA

En 1963 nace en Umbiria, Italia, la empresa actualmente mas reconocida en cuanto a
disefio y fabricacién de exhibidoras refrigeradas profesionales.

ISA exporta a 107 paises productos de la mas alta calidad, tecnologia e innovacién
con especial foco en la sustentabilidad mediante el uso de refrigerantes naturales.
Gracias al exclusivo ISA Configurator podemos ayudarte desde el disefio mismo del
layout del proyecto para lograr la maxima eficiencia en la exhibicién de tus
productos.
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CHEFXPERT

Vitrinas de ultima generacién para heladerias
que buscan destacar.

LA EMPRESA

CHEFXPERT se presenta como una nueva linea de referencia en equipamiento
gastrondmico profesional. Con un enfoque en el disefio, la funcionalidad y la innovacion,
ofrece soluciones integrales para heladeria, pasteleria y gastronomia.

Sus productos combinan estética y tecnologia avanzada, pensados para responder a las
demandas de los profesionales mas exigentes. Una marca creada para transformar los
espacios de trabajo y potenciar cada proyecto con calidad y vanguardia.
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BESSER
VACUUM

Maquinaria para envasar y cocinar al vacio.
Soluciones industriales, profesionales y hogarefias.

LA EMPRESA

Desde el afio 2000, Besser Vacuum  es reconocida como la marca fabricante de los
equipos para empaque hechos en Italia. Fabrica y distribuye maquinas
empacadoras de aspiracion externa y de campana, termoselladoras y una amplia
gama de bolsas de vacio.

También ofrece contenedores para vacio, ideales para llevar diariamente la frescura
de la cocina casera.

El orgullo de Besser Vacuum  es la amplia gama de maquinas de tipo estandary
accesorios para vacio que proporcionan soluciones confiables e innovadoras,
ideales para usarse en todo tipo de industria: uso doméstico, restaurantes,
industrias alimentarias para preservar alimentos y en industrias del metal para
conservar materiales.
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LAINOX

Sistemas de Cocciéon combinados
para cocina profesional.

LA EMPRESA

Lainox nace en Italia en 1981y desde sus inicios se especializa en el disefio y
realizacion de equipos para la restauracion profesional, especialmente hornos
combinados.

Actualmente cuenta con la mas amplia gama de hornos para gastronomia y ofrece
soluciones adaptadas a cada necesidad, siempre buscando la excelencia, eficiencia
y mayor rentabilidad.

Gracias a la constante inversion en tecnologia, con sus lineas Naboo®, Aroma®y
Sapiens®, Lainox esta revolucionando los sistemas de coccién a nivel mundial,
llevando el concepto de coccidon combinada a un nivel superior.

Las demos “Lainox Naboo Challenge” son la mejor opcién para adentrarse en su
amplio y fascinante mundo.
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FIREX

Cocedores profesionales multifuncion.

LA EMPRESA

Con una experiencia adquirida en este campo, Firex disefia y produce herramientas
para las cocinas profesionales de todo el mundo.

Firex propone una amplia gama de cocedores y maquinas profesionales con las que
realizar cocciones de todo tipo, tradicional y a presion, de forma sencilla, gracias a
procedimientos automatizados que permiten ahorrar tiempo y recursos. Para
satisfacer todas las necesidades, cuenta con lineas de diferentes capacidades y con
sistemas de calentamiento de gas, eléctrico o de vapor.

Cada modelo lleva accesorios y opcionales dedicados, disefiados segun las carac-
teristicas de las comidas y de sus propiedades.
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QUALITY FRY

Frie, regeneray sella todo tipo de alimentos
tanto congelado como frescos, dulces o
salados, sus posibilidades son casi infinitas.

LA EMPRESA

La compafiia Quality Fry ha revolucionado el mundo del Deep fry con su gama
de freidoras profesionales sin humo y sin olores.

Es una maquina que se adapta a todo tipo de negocio y estrategia, aumentando
considerablemente la rentabilidad de cualquier proyecto grastronémico.
Ideales para Retail, Horeca, Hoteles, Estaciones de Servicio y Restauracion.
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QUALITYFRY

AUTOMATIC SMART COOKING

Made in Spain

www.qualityfry.com




LA MONFERRINA

Extrusoras de pasta profesionales.

LA EMPRESA

Desde 1978 La Monferrina fabrica maquinas para pasta profesionales integramente
Made in Italy, destinadas a la produccién de pasta desde pequefios restaurantes a
industrias especializadas.

La vocacién de la empresa es la pasta y la tecnologia para realizar su produccién en
todas sus formas y dimensiones: desde lItalia y hacia todo el mundo, la gama de
produccion va desde pequefias maquinas hasta las lineas de produccion y grandes
sistemas industriales.

Enresumen, de 6 a 600 kg de produccidn de pasta por hora.
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ARISTARCO

Lavavajillas y maquinas de hielo
profesionales.

LA EMPRESA

Localizada en Castelfranco, Veneto, Italia desde hace 70 afios Aristarco se ubica a la
vanguardia en disefio y fabricacion de lavavajillas y fabricadoras de hielo profesio-
nales. Mediante una cuidadosa y exhaustiva seleccién de proveedores de materiales
y componentes en territorio local garantizan una produccion 100% made in Italy que
constituye una verdadera garantia del mas alto nivel constructivo en cuanto a calidad
y fiabilidad.

Desde un pequefio bar, bakery o restaurant a los mas grandes proyectos gastronémi-
cos, Aristarco tiene la solucién mas precisa y confiable.




A FAMILY OF WASHING & ICE
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DYNAMIC

Mixers profesionales.

LA EMPRESA

En 1964 nace en Francia DYNAMIC, fabricante pionero en el campo de Mixers profe-
sionales, nos ofrece la gama mas completa del mercado con una amplia seleccion de
accesorios.

Con foco en la seleccion de los mejores materiales para garantizar aparatos de
calidad, fiables y robustos, DYNAMIC fabrica inclusive los motores utilizados para sus
trituradores, multiplica las innovaciones y propone conceptos unicos en el mercado:
pie blender, pie clean-up.

DYNAMIC ofrece un servicio postventa excepcional con disponibilidad inmediata de
todos los recambios.
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ICB TECNOLOGIE

Maquinas para pasteleria y chocolateria.

LA EMPRESA

ICB Tecnologie se especializa en la produccién de maquinas para pasteleriay
procesamiento del chocolate. Abarca desde templadoras para chocolate, tanto de
mostrador como de mayores dimensiones, hasta fundidores.

La empresa se encuentra enfocada en su evolucién tecnoldgica y en constante
atencion a los requerimientos de la industria y sus profesionales.
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DIAMOND LTD

Refinadores de mesa y de escala
comercial para hacer mantequillas
de chocolate, nueces y muchos
productos mas desde cero.

LA EMPRESA

Con base en Estados Unidos Diamond se especializa en el disefio y la fabricacion de
refinadores profesionales para gastronomia que sean simples de operar y mantener,
y que refinen de manera eficiente y efectiva las semillas de cacao y/o nueces con
estandares de calidad artesanal.

Con su linea de refinadores, Diamond ha revolucionado el mundo de los fabricantes
de chocolate. Alcanzando tanto las operaciones de fabricacién de chocolate a gran
escala como a los productores a pequefia escala que recién estan comenzando
(haciendo chocolate directamente de sus propios cultivos nativos).
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Una seleccidén de las marcas mas
reconocidas a nivel mundial, en
electrodomeésticos de nivel profesional.




FAMA INDUSTRIAS

Prensas Tostadoras.
Equipos de uso profesional.

LA EMPRESA

Una empresa familiar desde hace 70 afios, siempre abierta a la innovacion y a las
necesidades del mercado, factores que la han llevado a convertirse en una empresa
lider en la fabricacién de equipos para la gastronomia y hoteleria.

Desde Rimini, hacia el mundo entero, Fama Industrias esta presente en todos los

continentes y distribuye maquinaria altamente cualificada en mas de 100 paises,

con accesorios disefiados especificamente para cada necesidad, construidos con
extrema precision y con el uso de materiales de alta calidad.
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KALKO

Electrodomésticos profesionales.
Licuadoras y Milkshakers.

LA EMPRESA

KALKO es una empresa familiar griega, fundada en 1980. Se especializa en la
produccion de electrodomésticos profesionales y articulos relacionados. Los
productos KALKO se exportan a mas de 30 paises de Europa, Asia, Américay
Australia.

Su principio siempre ha sido crear y producir productos basados en la seguridad, el
rendimiento, la facilidad de uso y la durabilidad.

Las etapas de creacién incluyen el disefio y la simulacién de la operacion antes de la
produccion final incluyendo pruebas de rendimiento y de usabilidad.

Todos los productos siguen las disposiciones de seguridad de los organismos de
certificacion internacionales.

iKALKO se enorgullece de producir productos que no dejara de usar!
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LA FELSINEA

Herramientas disefiadas para hacer mas eficiente la
preparacion de materias primas y mejorar los procesos
de trabajo. Maximum versatility for perfect cooking i
every gastronomic situation.

LA EMPRESA

La Felsinea es uno de los primeros fabricantes de equipos profesionales para el
procesamiento de alimentos en Italia. Sus origenes se remontan a 1933, cuando

la prestigiosa empresa se fundé en Bolonia. A lo largo de los afios, La Felsinea se

ha mantenido a la vanguardia del sector gracias a su compromiso con la innovacién
y la mejora continua de sus productos. La reconocida marca, con las torres
Garisenday Asinelli, siempre ha ofrecido productos de la mas alta calidad en

este tipo de equipos.
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SUPPLIES

Ofrecemos las marcas de accesorios mas
innovadoras del mercado mundial para
gastronomia. Todos nuestros accesorios
cumplen con los estandares de calidad y
sanidad a nivel global.




SILIKOMART

Moldes de silicona para uso
profesional y hogarefio.

LA EMPRESA

Silikomart es una empresa 100 % Made in Italy, ubicada cerca de Venecia 'y
especializada en la produccion de moldes de silicona y utensilios para pasteleria,
cocinay heladeria. Propone una amplia gama de productos muy estudiados e
innovadores, funcionales, practicos y bonitos, que consiguen satisfacer las
exigencias de todos aquellos que adoran cocinar.

Sus productos se distinguen por su excelente disefio y se reconocen por la éptima
calidad de su silicona, ya que utilizan la mejor y mas pura del mercado: liquida
platino 100%.

Dicha silicona garantiza la completa seguridad almentaria del producto y no
contiene componentes téxicos, garantizando un producto completamente fiable y
acorde con todos los estandares normativos mundiales.
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CHOCOLATE
WORLD

Moldes de policarbonato para
la industria del chocolate.

LA EMPRESA

Chocolate World es la empresa lider en la fabricacion de moldes de
policarbonato para chocolate.

Su coleccién de mas de 1.800 disefios es la mas grande que existe, superando
ampliamente la oferta de sus competidores. Con una gran variedad de modelos
originales, herramientas y equipos, suministra a la industria de chocolate de todo
el mundo, siendo la preferida de los maestros chocolateros.
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SASA
DEMARLE

Bandejas, carros, grillas y moldes microperforados
para pasteleria y panificacién profesional.

LA EMPRESA

Groupe Sasa Demarle es el lider mundial en el disefio y fabricacion de bandejas
para hornear, principalmente para panaderos profesionales e industriales y
pasteleros.

Durante mas de 30 afios, el grupo ha desarrollado e innovado los recubrimientos
antiadherentes de sus productos: bandejas y redes para hornear, carritos, moldes
flexibles y superficies para hornear.

Las soluciones de Sasa Demarle van desde la panificacion industrial hasta la
profesional en un constante desarrollo y generando las soluciones mas
innovadoras que todo el mercado esperay necesita.
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ASIT

Contenedores de acero inoxidable y
policarbonato para heladerias, bandejas
"gastronorm", bandejas y carros.

LA EMPRESA

Casi 60 afios en embuticion de acero inoxidable le permiten proponer una amplia
gama de productos estandar, asi como soluciones especificas a medida del cliente.
Apoyando firmemente el Made in Italy, ASIT sigue fabricando en su taller en
Monteroni d'Arbia (Siena) y ofrece un producto de muy alta calidad a precios
competitivos, cuidando esmeradamente cada detalle, como tradicionalmente

siempre lo hizo.
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PROBELT

Soluciones de calidad, innovadoras y
sustentables a toda la industria para procesos
de transporte y transmisién.

LA EMPRESA

Probelt SRL. es una empresa especializada en la fabricacion de soluciones
antiadherentes y termorresistentes con presencia en las mas variadas industrias
pero con especial protagonismo en la industria alimenticia.

Sus productos destinados a facilitar y optimizar la coccién de alimentos se adaptan
a cada proceso. Desde ldminas antiadherentes reutilizables para coccién hasta
bandejas antiahderentes termoresistentes muy utilizadas en los exigentes Speed
Ovens, hornos utilizados por las principales cadenas de Fast Food en el mercado asi
como en la restauracion en general.
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B-Co.
Y ACADEMY

En nuestra Academy brindamos
capacitaciones a todos los interesados en
adquirir y perfeccionar conocimientos sobre
las nuevas tendencias en gastronomia.

BAIRES ACADEMY

Gracias a una red de profesionales de primer nivel mundial, tanto locales como
internacionales, logramos poner a disposicion de los clientes las herramientas
necesarias para una correcta eleccion del equipamiento, el perfeccionamiento
luego de la adquisicion del mismo e inclusive el desarrollo de nuevos proyectos
gastrondmicos.
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SERVICE

Dado su origen industrial, en Baires Cocina conocemos
perfectamente la importancia de un soporte técnico
adecuado. Baires Cocina cuenta con servicio técnico en
planta, personal capacitado en forma directa por las
marcas que representamos con el fin de ofrecer todo el
soporte y respaldo a tu operacion.

BAIRES TECHNICAL SERVICE

Nuestro soporte esta presente inclusive
desde el momento de evaluacion de la
compra por parte de los clientes,
asesorando sobre los requerimientos que
los equipos tendran y las necesidades de
instalacién y puesta en marcha, y por
supuesto durante la utilizacion de los
productos, asegurando el cumplimiento de
las condiciones necesarias para contar con
las garantias ofrecidas por las empresas
que representamos. Nuestro stock de
repuestos siempre se encuentra
actualizado y a disposicién de los clientes.
Contamos con diferentes planes de
cobertura especiales para brindar la mejor
experiencia del mercado en lo relacionado
al soporte técnico.
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BAIRES COCINA

BAIRES STORE

Baires
— Cocina.

MAIL: info@bairescocina.com

IG: @bairescocina

WEB: bairescocina.com

TEL: 011 4797-5133

DIR: Edison 1191, Martinez, CD1640
Provincia de Buenos Aires, Argentina.

MAIL: ecommerce@bairescocina.com
IG: @bairescocina_store

WEB: store.bairescocina.com

WAPP: 541130893535

TEL: +5491167976875

DIR: Edison 1191, Martinez, CD1640
Provincia de Buenos Aires, Argentina.



